
PROPOSTA

ii   I:`lJNID()  ivluNicII>AI_,  DE  ,iissl:;'i`i:,NCI,il  S(j(.I;`i lj  I)i::  jll,1ilr:(;  tl   I)0  TOCANTINS  -TO

P,'ll¢A..  C()MJSSIIO  PERM[,NTl:,  I)I:j  LIC:lrr,i'ic;i((`)

A-|`rr:   J'|UisJDEN-I`E  DA  CPI-

/\  empi.c`sa  Demelrjo  Bar  e  Laiich()iicle`  pessoaju)idica tle  dii.c`ilo  privad(),  inscrita  no  CNPJ/MF

scjb  o  Ilo  46..337.216/0001 -48,  com  sc(le  in  /\\'cmil€i  Bcnedilo  l'jiia  selor  Vila  Nova,  N°  80,  neste

al()   ilcviclamcnlc   represcnLada   pelo   Si..   ,J\iil()iiia   Ciisliana   Dcmi;lrit,\   Beiiedito   Vieira,   brasileira,

I)i)I.l&il(]rfi  da  C6dula  de   ldeiilidadc   RG   Ilo  74().724   2°   \Ji;I,   SSI'-ivlt\`   inscrila  no   CPF   sob  o   n°

015.676.961-12`   resideiite  e  d(jmiciliada  Avcliicl€i   Bcncdi(o   lJii\,'i   `c(or   Vila   Nova.   Vein  atraves

de`ila.  I)ai-a  tins  (lc'  credeiiciamenlo j\inlo  ao  l'`iinclo  Miuiicipal  tle  ,J\ssi.`lencia  Social  de  Alianca do

Toc€tlllins  -TO,  a documenlz`¢€~`c)  e,\igicla  no  I,djlal  do  1)I.c\cesso  clc`  crcdenciamento  n° 001/2023.

N"tiiorliuiidade, esclareco que os sew.vi9o`s or€i ofercciilos r)tu.a c I.c`tJoncianient(> j unto a esse Fundo,

sci.ao  i)roposlos  conl`oi.iiic  espccificag6es,  iiuanlilalivos  e  viilt>i-c`  {ihaixo  especificados.

() 1`` .I I_`:'J` 0  -  I .A iN C 1] 0 N ET I,LS/ P^ iN I I: I C ,'11) a R`,i!

s.+``.I.(;.J\J)os,8()Lo1)oc1£``5,1}()I.,os|)TJT,,\N.Iv|T,|`sz\.i`|rj

itEin-------~--''--~.----DiTCITA-6
01

L__

02

-+UND  ,QUANT
I       MEDIA      I

KG      ,      13,5 R; 42,50

'KG 16,5 R; 41,04

S

KG 12 R; 39,04

a,a

KG 15 I   R;41,04I

-_I
Biscoito  Dc>ce  (Quebrador):  Devera  ser  feilo  com  Polvilho

I  6leo,  acilcar,  sal  refinadc),  ovos.

I  Biscoito  Mineiro  de  Queijo:  Deve  ser  feita  com  polvilho  Azedo
I  queijo,  leite,  6leo,  sal,  o\J.os.  .Ioog

\ ....... I . I_  .   ' _ _____  ____..__'_ '            ..... ___.__'_. __._''___.'____.

I-1.

Bolo  de  Baunilha:  Bolo  simples,  c]eveia  ser  rei'io  com  farinha  de

lrigo,  fermento,  essencia  de  baunilha,  leite,  ovos,  margarina,

formato  redondo  assacjo  ao  por`to   r'eso  lKG,  de  25 a  30  pedaco

a-f.]ia-d--a-i-e-I-iJUTa-c7-Ea-bertiji,if]e--c-h|o=TrtiT,=t.c:--6-t;-iTtJ;ii-;~6-b;-r-tLJ[r

Cje\/era  Ser   fr3ito  com  farlilha   r,lc`   '` rif;o,   ferrtlen!(1.  r.c`nourr`;,  ov()s,

6leo,  formclto  reclondo  t-issrl.'io  ,lo  i)rjnl`')    r`cr,i`,  :iY`G,  ni.''`(jia  de  2`r>

30  peclacos

th ~ 0 -G . Lfroh



Bolo  de  Chocolate:  Bolo  simples,  dever5  ser  feito  com  farinhcl  de

12     '  trigo,  fermento,  chocolate em  p6,  !eile, ovos,  6leo,  formato

Bolo  d

I  redondo  assado  ao  ponto.  Peso  lKG,  media cle  25  a  30  peda¢os
I  Bolo  de  Coco:  Bolo  simples,  cJc`\zer,i  ser  leilo  c,nm  farinha  de  trigo,

13     :  fermento,  leile  de  coco,  r,nco  r;]lclclo,  o\Jos,  6leo,  formrlto  redondo
I

c`ssado  ao  ponto.  F'eso   1  r'(-_i.

Bolo  de  Fuba:  Bolo  simr)lt'~`s.  rlr\Jr?rri  c,r`r  rt:Ilo  r,(HTi   fuhti,  fermen:`t.

14     I  leite,  ovos,  6Ieo,  formato  redonclo  assac!o  ao  rionto.   I'eso  lKG.

|  media  de  25  a  30  peda¢os

15

Bolo  de  laranja:  Bolo  simples,  dever5  ser  feilo  com  rarinha  de

trigo,  fermento,  suco  de  lararlja,  ovos,  6leo,  formato  rf`(;oiido

assado  ao  ponto.  Peso  Ilo(leiidc`  [>r?so  .1  I(G,  mf!clia  cJe  2.I,  ti

30  perJacos

Bolo  de  Lim5o: Bolo  simples,  (lpvet{i  ser  rello  com  T,)rinha  cJe  lri(3o

.L6        fermento,  sucode  lim5o,ovr)s.  6leo,  rormalo  recloncjoassadoao
'  ponto.   Peso  lKG,  media  de  25  a  30 peda¢os.

I__-_T=_.I  Bolo  de  Mangul5o:  0  bolo  deve  ter  polvilho  cjoce,  ovos,  Sal  rl

:  gosto,  queijo  com  meclici  de  08  a  10  peclafos  cle  1?.0g
17

]8

Bolo  de   Mi!ho  Verde:   Rrt)ri  `r`iiT\iilr)f`.   (le\/r`rri   f`er   rr)ilo  df?   (ariiihr)   tj/

miiho  especial,  leite,  ovo:`,  6ieo.  in)H`o  \Jer(le,  (r)rma{o  reclon(lo

ac;sacjo  ao  I)orito.  Peso  r)c>clen(lc)  w2riar  ei`lre  5lJ0  ri  600g  com

•  media  cle   2ti a  30  peclagcJs

Bolo  de  Trigo:  Bolo  simr]les,  de\/era  ser  reito  cotTi  farinha  rle  trif?,o,

J9     |  r.ermento,  lcite,  ovos,  margarina,  formalo  recloncJo  assaclo  ao
I  i]r.into.    Peso  lKG,  medi,i  (Je  25  .130  rtr?rlrlcos

Bolo  Formigueiro:  Bolr)   "Tlplr`'`,  (lr?\/er,i  '`L`r  rrilc\  cje  Far;nhri  cif`

?0

21

23

lrif,o,  fermenlo,  a¢llcar,  ')\/o.  6ieo.  gratiulrlcJo  sabor  chocolate,

rf:i,'Jondo  as`r`ado  ao  ponlo.  Pcsc)  poclenr,(o  vclriar  entre  5(.10  a  600g

com  media  de  25  a  30  pc'da¢os
r_   I_    _  ___.__.._ _            ._           _.I.  _ .... __._

i  Coy`inha  dc  Frango:  Cox.iriha  fril.a  cje  frr?ngc).  o  pastel  (le\/e  ter

I

I'1iKG

15
IR;39,04

KG      I       19,5 R; 43,04

•KG(II '15
IR;49,05

II

I

KG 15 R; 39,04

KG 15
IR;39,04

KG 15 R; 47,05   (

KG 24 R? 37,54

)  Bolo  Mane  Pelado:  Bolo  `imples,  devera  ser  feito  de  farinha  cle
I  mandioca,  queijo,.  margarina,  ci¢ticar,  coco  ralaclo,  Ieite,  ovos,

sendo  recjorido.  a5sado  ,io  p()nto.    r'eso   'iKci,  m6tJia  de  25  a

:  30  pedacos

C,aiijica:  r)e\Jerci  ser  feilti  rom  nillho  p,ir,1  r:anjicci,  leite,  COco,  rl¢ii(,rlr

e  leite  conclensado,  docr`.  IrricjirJona!  tin  rtc)le  (jescarttivL`l  (le  2Fn¢J`

2A        in,issa  cle  trigoespecial,  ovos,  leite,  feniienroe  salCom  recheio  (
:  fraiigo  desfiado.  50g.
i  Coxinha  de  Presunto  de  Qucijo:  Coxinha  frilci  de  rrio`r>:  a  coxinha

25     :  deve  ter  f,irinha  cle  trigo,  ovos,  leite,  fcriiicnlo  e  sal.  Com  reci\r=`io

i_.   ____.LC1,F  pr_e_s_\into  e  ciucijo.  5og.                                                                                                                     _

Curau  de  Milho Vercle:  Dever5  ser  reiln  com

leile,  embal,iclo  no  i)ote  clesc,arlcivel  cle  250g`

mi1hovercle,,aci'ir,.3r,

Empadinha  de  Carne: A empada  dove  scr feita  com  farinha  de

?.7        trigo,  ovos,  rermento,  S,ll,  margrlrir`rl  l`ec,headrl  com  c;jrne  bo``;in€]

______.  )   rroiq.La__e  I_g_n_1i±±|e__._Pic.r3gp.   .'IQ9_`P±     _        .   .   ._         ._

i                _______E-

l`j KG54
11    R;46,o5I

I(KG1

43,5 R; 42,04

II

R; 38,74KG       I         24

KG 18 R; 48,05

Mfu;~   8ifeke  o .G-iz^:e£;A
aygivxper9rm'^alm. w>mpyxpr}nypr" r    apgrxp`;»rj<t}*  rytyf3gowr») i  n`vyp'Lo2E'9` ."`rrmgr) r~y  «*prRT.ro`«   x{« tveapgiv.`ct»ioL.)<e/`:ir v``>/`¢x ``maq}7!try<pq   (ty"ENys`  «»  .?q{tory   r.rv: , >{



fi

!EmpadinhadeFrango:^empadadeveserf6it-a--f-aiTrri;ilEi7ilj-oT--

28     (  fet-menlo.  Sal,  margarim  rechearlri  com  Frrlngo  desfiti(lri  e

___    I_l[r:,_(,_,_J-_ejj?I)___10_Q8___     -.._-____        ____          __.            _        _.       -_.-__        ___           _-__      ___      __

Enroladinho  de  Queijo:  Enrol,lrlinlm  rlr:  ril`iei)o  rls`r`.ido:  I.`,
I

r`      |  enrolaclinh(.I  deve  tel.  frlrinha  rle  lrigo,  fr`rmcnlo  i.iiol6gico,  o\7r).r`,

6leo,  leite,  acucar,  recl-Ic,lrlo  com  queijo,  leil.e  cor\denc;arlo  e  coctt

ralado  para  coberlura.  50g._-_ ___. _. IL=_I

;  Enroladinho  de  Salsicha:  Enroladinho  de  salsicha  assado:  o
30     i  enroladinho  deve  ter fcirinha  cle  lrigo,  rermenlo  biol6gico,  ovos,

31

•  6ieo,  leite,  sal,  rechearlo  r.oni  s,ilsif,ha.  50g.

i  HOT  DOG:  Deve  ser feit`o  con`  r5o  prlrtl  hot  clog  12cm,  molho  (.Ie

lomtlte,  Salsicha,  milhcj,  !tatLala   Dfll!1rl.    ?00g

;  Mini  Esfirra:  De\/e  ser  feilo  com  farinlta  cle  li.igct,  acilcar,  fermeiito,

_i_i ::::;i:a:%rlna,  Ieite, Sol, ovos,  recheada com carne :_o:i_a:_       _
:  Mini  Pizza  (hrotinho):  A  i)izza  c!evr?  sr}r  ff}ritihti  rJe  lrigo.  ovos,  6l(?t),

J3     .  fermento,  S,il,  (iueijo,  m\'ilho  de  lomci'e,  or¢g,iiio  e  Lingui¢a

Crllflbl.esa   r)icadrl   e   C,eLlt.`lr)   I)icr}(;~1      100,(L`
1---------I---------------------------------------

Mini  Sandllichc  Natur.ll:  De\Je  r`r:r  fcitci  crim  nio  (.asc`irrj  rle  lf`?i'ii?
I     34      I  rccJonclo50g,cenoura,cremecle  le!'ie,  mciionese,  al[ace,salsinh

I  tomate,  milho  verde.120g

Pao  Caseiro:  Deve ser  feito com  Farinha  de trigo,  fermento,  a¢d

6If?o,  leile,  :`al.150g

P5o  de  Qi.jeijo:  0  r`5o  de\,Je  ter  iiol\/illi',i  clnc.e,  ovos,  tiiieij.o,  6le(i

lei(e,  .ir!iJrl  r'  sal.  50g

39

KG              19,5 R; 49,05

43,5

IR;46,50

52,5 R;44,39   I

70
IR;38,o4i

24 R; 41,04

KG             22,5      ;    R$43,04

---- L --------- i-

KG       I       16,5 R$  53,05-+ --.-  i _, ._ _. i
KG       .          15 :    R!48,051

KG
II        19,5

R; 21,02

KG 60 R; 46,05

r_   '     _          '

i      ,a     ,  P.io  i;anc-€sT-i;-o'clu-to-f6rinTnlac!o,  rrci]araclo  r,oni-r;-riri}-1;  ae  irigo,
sal  e  agua   loos.

i  P<istel  de  Carne:  Pastel  frito  de  carne:  o  pastel  deve  ter  massa  de
zlo        trigo  especitil,  ovos,  leite,  fermcr`lo  e  :`.11.  Com  recheio  rle  carne

I-:-+-
tiioi'rLi  e  lomale  plc.ar]o.  `t;Og

r`ar`tel   dc   F?.ar`g(i:   r``astr`l   (rirci   (ji:   ri',io,r`T(:     r`.   (I,ist(ii   .rle\;e   lr`r   iTi;1:`9   (je

•`1             lri{':o   (_`S|leci,-ll,   C)v'OS,   lelli?.   teim/:n)n   r:   '>;il     r:r\n`   r(`c,li(:io   r!e   frro\[;?

508

Pastel  de  Presunto  e  Qiieijo:  Pastel  folhado  de  Trios:  o  Pastel  devt=

42     i  ler  massa  de  trigo  especial,  ovos,  leite,  fermento  e  sal.  Com

LEN
^3

recheio  de  rrango.  50g

r`ci  r?,ichtido:  Deverti  ser  reito  r:nm  ()ri! /"`ho  rl()ce,  6leo,  t)vos,  :,til

:,011,

Pet.a  de  Pol\Jilho  Assada:  De\Je  :,er   [eilo  com  Polvilho  Azedo,  Leit6I  lr`Il egral,  Mrlrgarim  Veg<..lal,  O`/os  e  5;,iL  80g

Quibc`:  0  riuibe  dove  ler  rarinha  rje  triti3o  par,i  quibe,  carne  mo`cla,

I  manleiga.  5()g
I  Rosca  Doc,e  Simples  Com  Cobcrt.ijra  50G:  De\Jcr5  ser  reilo  ct)iTi

I  fannha  de   li'igo  o``Jos.  Irji{r:,  frjrriic!1(.o.  mc]rg,irina,  6leo,  ac\1car

rfu th o.e.ul4i

KG 54 i   R;46,05

)

KG 54 R; 46,05

KG             25,5      i    R$42,04   i---- i ------ T ------ I

T ___-__._._'-
!       KG       ,           9           lR?3



I  Rosca  I.ldngara:  Dever,i  ser  feito  com  Farinha  de  trigo,  fermento

/i7      I  €?¢\')(,cir,  6len.  Ieite,  clever,5o  ter  cobertura  suave  de  calcLl  de  leite

cor\(I(:nsarJr-i  e  co(,()  ralado.

)  Torta  de  Ccirne:  A  I.orta  dove  ler  rarinha  de  lrif3o,  ovos,  6Ieo,
4i8     :  mtirgarina,  recheada  coii`  pei`io  carrie  mo`da,  l()mate.  Cf7m  mc:`dia

de  25  a  30  peda¢os cle_TiJt_; i ?/)8

de  Frango:  A  torts  cje\Je  ler  rarinha  de  trigo,  ovt>c,,  6leo,
zl9        in,irgarioa,  reche,icJci  com  peiln  tJc  rrt)Jlp,o  clr.'s(i€iclo,  toma[e,

rc\`|ueijrio    C,om  media  rJe  25  a  30  rr`rl,`¢os  rle   120g
L_.-I       _     .                         _       __        _     __'__    ____        ______.__-___   ____-__                        .    _

D'SI)OS

TKGI
9 R; 32,03

lKGI 60
IR$47,o5II

I

R;47,05   ,!KG I       52,5

I

`\sc`uiiiiiiios    iiitcii-a    I.esi)onsabilidatlc    p6r   tiuaisq`ucr   cri.os    ou    omissa()    que    venham    a   serem

vci.i lie;i(los   nri   pl`cpf}i.a¢fl()  de`sU\;

D i .`,( : i,,.\ i`l z`\ t\ {OS`  iiui`  t`  pi.a.zti  \ le  \.a .I 'Itj;iclc  tla  I)i.cst.`ii(c  prt\i`i ````ia.  i:`  coil l`(>rme  Termo  de  Referencia;

I.)L`,CI ,A R^MO``  qui`  nossos  !ii.e¢os apre`scnlticlos jz'` cs(atHonli`uiiil;H`los  todos os  impostos, taxas,

eiic:ii.gos   li.z`bz\lliislas.   pi`cviclciici:'irio,   riscais   c   ct)mcrci:tis,   `em    m€iis   nenhum   Onus   ao   Fundo

MiHiicii)f`!   dc   ^s``isLciiciii  So(.`iiil   clc   .J\liaiit`;i  tlf)    I.t)eaiiliiis  -TO.

/-\lianga do  Tocaiilins-TO,  03  de abril  de  2023.

Aiil(`)iiia  C`i.i.`liai`a  Dcm6lrio  Benc(lilo  \/ii`ii.a

CNP.I  n`'  35.336.587/00r) I -99


